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ZAKONODAVNI OKVIR

Komisija Codex Alimentarius

— krovna organizacija za sigurnost hrane

Zakon o hrani
Zakon o higijeni hrane i m-b kriterijima za hranu

Zakon o veterinarstvu
Zakon o sluzbenim kontrolama koje se provode sukladno propisima

o hrani, hrani za zivotinje, o zdravlju i dobrobiti zivotinja

Zakon o informiranju potroSaca o hrani



Tijela nadlezna za provedbu sluzbenih kontrola u
podrucju sigurnosti hrane su Ministarstvo
poljoprivrede i Ministarstvo zdravlja sukladno
podjeli nadleznosti iz Clanka 7. Zakona o
sluzbenim kontrolama koje se provode sukladno
propisima o hrani, hrani za zivotinje, o zdravlju |
dobrobiti zivotinja ( ).




Sluzbene kontrole zdravstvene ispravnosti i higijene/sigurnosti hrane provodi:

a) na razini primarne proizvodnje i pripadajucih djelatnosti:
— hrane zivotinjskog podrijetla,
— hrane biljnog podrijetla, poljoprivredna inspekcija,

b) na razini proizvodnje i prerade:

— hrane zivotinjskog podrijetla, ,

— hrane nezivotinjskog podrijetla, sanitarna inspekcija,

— hrane koja sadrzi sastojke zivotinjskog i nezivotinjskog podrijetla, sanitarna

Inspekcija, osim u slugaju kada poslovanje s hranom Zivotinjskog podrijetla zahtjeva odobravanje
objekta ili dijela objekta, u kojem slucaju je nadlezna i :

C) na razini maloprodaje, sanitarna inspekcija, osim ako je posebnim propisom kojeg donosi
ministar nadlezan za poljoprivredu uz suglasnost ministra nadleznog za zdravlje odredeno da sluzbene
kontrole provodi

d) pri uvozu:
— hrane zivotinjskog podrijetla, ,
— hrane nezivotinjskog podrijetla, grani¢na sanitarna inspekcija,



NADLEZNO TIJELO

Ministarstvo poljoprivrede

sredisnje tijelo drZavne uprave nadleZno za zdravstvenu
ispravnost, higijenu i kakvocu hrane

nadleZno za organizaciju sluZbenih kontrola
predstavlja kontakt toCku prema Europskoj komisiji

odgovorno za osiguranje uc€inkovite i efektivne koordinacije
izmedu svih tijela ukljucCenih u provodenje sluZbenih
kontrola



Nadleznost sanitarne inspekcije

sprjecavanje | suzbijanje zaraznih bolesti

proizvodnja i stavljanje na trziste hrane, ukljucujuci
| genetski modificiranu hranu | novu hranu te
genetski modificirane organizme

proizvodnja i stavljanje na trziste predmeta opce
uporabe,

proizvodnja, stavljanje na trziste i uporabe opasnih
kemikalija,

zastite od buke
zastite od ionizirajuceg I neionizirajuceg zracenja .



Objekti u kojima se rukuje hranom udovoljavaju

opca pravila higijene, (EZ) br. 852/2004

- odredena pravila o higijeni hrane zivotinjskog
porijekla, (EZ) br. 853/2004



(Pravilnik o vodenju Upisnika registriranih i odobrenih objekata te o postupcima
registriranja i odobravanja objekata u poslovanju s hranom, NN, 125/08, 55/09, 130/10)

objekti za proizvodnju i preradu
hrane nezivotinjskog porijekla

objekti za skladiStenje hrane
neZivotinjskog porijekla

sve kategorije ugostiteljskih objekata
svi maloprodajni objekti
trznice

prodajna vozila i automati za prodaju

objekti u primarnoj proizvodnji hrane
Zivotinjskog porijekla (proizvodnja
sirovog mlijeka, konzumnih jaja, pcelinji
proizvodi, uzgajalista riba...)

objekti za skladiStenje hrane Zivotinjskog
porijekla (bez uvjeta kontrolirane
temperature)

sabiraliSta mlijeka od dva ili vise
proizvodaca (sustav otkupa od strane
objekta odobrenog za preradu mlijeka i
proizvodnju mlije¢nih proizvoda)
objekti za punjenje i pakiranje pcelinjih
proizvoda



EKOLOSKA PROIZVODNJA

- pod nadzorom

Upisnik subjekata u ekoloskoj
oroizvodnji poljoprivrednih |
orehrambenih proizvoda u
elektronickom sustavu




EKOLOSKA POLJOPRIVREDNA PROIZVODNJA

(voce, povrce, ulje, vino...)

OBLICI POLJOPRIVREDNE PROIZVODNJE ZA TRZISTE :
OPG (obvezni upis u Upisnik poljoprivrednih gospodarstava)
registriranje obrta (Obrtni registar)
registriranje trgovackog drustva (d.o.o., d.d. , j.d.0.0.)
posredstvom poljoprivredne zadruge (ugovor o kooperaciji)

Subjekti koji stavljaju na trziste svjeze vocCe i povrce registriraju se u
( Ministarstvo poljoprivrede).



Obiteljska poljoprivredna gospodarstva

— gospodarstvo na kojem punoljetni Clanovi

Istog kucanstva obavljaju poljoprivrednu djelatnost
koristeci vlastite i unajmljene resurse i upisano je u

dozvoljene sliedece vrste dopunskih djelatnosti :
Izravna prodaja

prerada poljoprivrednih proizvoda, ljekovitog bilja,
gljiva, Sumskih proizvoda

turizam (ugostiteljstvo) na OPG-u

ostale poljoprivredne djelatnosti koje se registriraju
kao dopunske




|ZRAVNA PRODAJA

1. Na OPG-u (dvorista, proizvodni objekti,
kusaonice, na polju)

2. Standovi i klupe na trznicama na malo
3. Standovi i klupe izvan trznica

4. Standovi i klupe unutar trgovackih centara,
ustanova i sl.

Prigodna prodaja (sajmovi, izlozbe, manifestacije)
Dostava potrosacu

Pokretna prodaja (vozila, plovila, kolica)

Prodaja putem automata

Kiosk

10. Prodaja putem interneta

© © N O o



ISHODENJE RJESENJA O UTVRBENIM MIN. TEHNICKIM UVJETIMA
— nadlezni Ured drzavne uprave, Sluzba za gospodarstvo

- rjesenje o upisu u Upisnik poljoprivrenin gospodarstava

- dokaz o pravu koriStenja prostora (vlasnicki list, ugovor)

- dokaz o gradevini (gradevinska, uporabna dozvola)

- Upisnik trgovaca vocem i povrcem

- atesti (el. instalacije, zdrav. ispravna voda, strojevi, radni okoliS)



OBJEKTI U POSLOVANJU S HRANOM ZIVOTINJSKOG
PODRIJETLA KOJI SE ODOBRAVAJU POD POSEBNIM UVJETIMA

Objekti u kojima se u sklopu maloprodaje proizvode mljeveno
meso, mesni pripravci, strojno otkosteno meso

Ribarnice i objekti koji u sklopu maloprodaje proizvode
pripremljene proizvode ribarstva

Objekti za proizvodnju hrane Zivotinjskog podrijetla na
gospodarstvu osim primarnih proizvoda

Posebni uvjeti (uredenje, oprema, nacin rada, higijena,
stavljanje na trziste)

Pravilnik o posebnim uvjetima za objekte u poslovanju s hranom Zivotinjskog
podrijetla koji se odobravaju pod posebnim uvjetima, NN, br. 15/10, 133/10

- Ministarstvo poljoprivrede - stru¢no povjerenstvo, Upisnik objekata odobrenih
pod posebnim uvjetima (Uprava za veterinarstvo)



ODOBRAVANJE OBJEKATA U POSLOVANJU S HRANOM ZIVOTINJSKOG
PODRIJETLA

Klanje i rasijecanje mesa (papkari, kopitari, perad, divlja€ iz uzgoja)
Obrada i rasijecanje divljaci

Prerada mesa (kobasice, suhomesnati proizvodi, konzerve, slanina...)
Proizvodi ribarstva, zivi Skoljkasi, prerada ribe, veletrznica ribe
Proizvodnija, prerada i pakiranje jaja

Objekti za mlijeko i mlijeCne proizvode

Obijekti za topljenu Zzivotinjsku mast (Cvarci)

Proizvodnja kolagena, izvozni objekti koji posluju s hranom zivotinjskog
podrijetla

Upisnik registriranih objekata u poslovanju s hranom Zivotinjskog podrijetla
(Ministarstvo poljoprivrede — Uprava za veterinarstvo)
Upisnik odobrenih objekata u poslovanju s hranom (Uprava za veterinarstvo)



TURIZAM NA OPG-u

Pruzanje ugostiteljskih usluga u objektima koji
mogu biti vinotoCje/kusaonice, izletiste, soba,
apartman, ruralna kuc¢a za odmor, kamp;

Pruzanje usluga u turizmu (berba, ubiranje ljetine,
lov I ribolov, iznajmljivanje sredstava, pribora |
opreme, edukativne radionice)

TuristiCke usluge, radi odmora i rekreacije turista, mogu se pruzati
na OPG-u upisanom u , kao i
u Sumama Sumoposjednika upisanih u



Obveze subjekata u poslovanju s hranom

za hranu u svim fazama proizvodnje, prerade |
distribucije
Ispunjavanje zahtjeva

Uvodenje sustava samokontrole utemeljene na nacelima
sustava

Osiguravanje u svim fazama proizvodnje, prerade
| distribucije hrane, zivotinja za proizvodnju hrane i inih tvari
namjenjenih ugradnji u hranu

s trziSta pri sumnji u zdrav. ispravnost
Ispunjavanje zahtjeva za

Ispunjavanje zahtjeva za



Higijenski preduvijeti

IZGRADNUJA | VELICINA OBJEKTA — odgovarajuée &idéenije,
odrzavanje i dezinfekcija, onemogucavanje kontaminacije
zrakom i StetoCinama, sprjeCavanje stvaranja kondenzacije ili
plijesni na povrsinama, odgovarajuci temperaturni uvjeti,
praonici s teku¢om toplom i hladnom vodom, sredstva za
osobnu higijenu, sanitarne prostorije.

PODOVI — nepropusan, neupijajuci, periv i neotrovan
materijal

ZIDOVI — ravni, glatki, nepropussni, perivi, neotrovni



-STROPOQVI — sprjeCavanje nakupljanja neCisto¢a, kondenziranja vodene pare,
te stvaranja plijesni

- PROZORI (OTVORI) — zastitne mrezice s mogucnosScu skidanja, jednostavni
za odrzavanje, CiScenje i dezinfekciju

- RADNE POVRSINE (OPREMA) — jednostavno za odrzavanje, otporno na
koroziju,

- PRIJEVOZ — omoguceno cCis¢enje/pranje/dezinfekcija, vozilo sluzi isklju€ivo u
poslovne svrhe, mogucnost odvajanja roba po vrsti i porijeklu

- OPREMA — odrzavanje, mogucnost kontrole pojedinin parametara
(temperatura, masa, tlak, protok...)

- OTPAD — spremnici s poklopcem, jednostavno CiS¢enje, prostor za privremeno
deponiranje, monitoring stetoCina

- VODOOPSKRBA — pod zdravstvenim nadzorom, led napravljen od pitke vode

- OSOBNA HIGIJENA | IZOBRAZBA ZAPOSLENIH



Obveze subjekata u poslovanju hranom

- Zakon o zastiti puCanstva od zaraznih bolesti (NN, 79/07,
113/08, 43/09)

SANITARNA
ISKAZNICA

JURRL

— povlacenje/opoziv
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SUSTAV SAMOKONTROLE/HACCP

SPH moraju uvesti sustave samokontrole,

Vodici ] [ Vlastiti sustav J

I'NadZzor: Inspekcija uzima u obzir
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- fleksibilnost

Olaksana uspostava | ,.
HACCP-au A/ )W DON'T PANIC
ugostiteljstvu, trgovini,

pekarstvu i slasticarstvu




VodicCi DHP

Za slijedece djelatnosti :

- ugostiteljstvo

- trgovine

_ pelerEve Prektns pvssdic FAROR
- vinarije <

- slasticari %

- institucionalne kuhinje ,?&a{;

VODIC DOBRE HIGIJENSKE

PRAKSE
ZA UGOSTITELJE




Olaksana primjena -

) provoditi dokumentirane postupke»
- Voditi zapise o DHP

- Provoditi monitoring KKT-a
) Poduzimati korektivhe mjere

KONTINUIRANA
. OBVEZA
SPH




Kategorizacija ugostiteljskih i trgovackih objekata prema riziku
Za zdravstvenu ispravnost hrane - smjernice MZ

Prema tipu poslairiziku za sigurnost hrane objekti se
razvrstavaju u tri kategorije rizika:




Tip posla

Detalji

RIZIK

Alkoholna pica

Pekara/Slasti¢arnica

Sladoled

Proizvodi od zitarica

Preradeno voce i povrée
| kat

Preradeno voce i povrée II kat

Dzem, zele

Ulja, masti

Bezalkoholna pic¢a

ukljucujuéi male pivovare

kremasti proizvodi

brasno, mekinje, tjestenina

spremno za konzumaciju

za daljnje procesuiranje

Vode, sokovi, osvjezavajuca pica

X

X
X

X

X
X
X
X



Tip posla Detalji RIZIK

Pekara/Slasti¢arnica kremasti proizvodi
Mesnica X
Supermarketi | kat. gastro program
_-_
Catering Krajnji konzument
Hotel puni pansion X
Hotel dorucak, polupansion X
Restoran X
Gostionica X

Pizzeria X
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A4

Plan CisCenja

Uredaj — Oprema Nacin odrzavanja
upisati namjensko
redstvo, doziranje,
acin primjene,
ptaktno vrijeme

lzvodac
odrzav
anja

Ucestalost
¢iSéenja i pranja

Ucestalost
dezinfekcije

PROSTORI ZAPRANJE | C

2.

Sitan kuhinjski pribor

Posude

Stroj za krumpir

Police

Osoba zaduzena
za pranje
povrsina i
opreme

Dnevno: nakon
zavrSetka
rada

Strojno pranje

aba zaduzZena

Dnevno: nakon
zavrSetka
rada

Dnevno: nakon
zavrSetka rada

Radni stolovi

povrsina i
opreme

Dnevno: nakon
zavrSetka
rada

Dnevno: nakon
zavrSetka rada

Anevno: nakon
zavrSetka
ada

Dnevno: nakon
zavrSetka rada

Dnevno:u tijeku i
nakon
zavrSetka
rada

Dnevno:u tijeku i
nakon
zavrSetka rada




Termicki obradena
namirnica

Temperatura
t/ °C

Potpis osobe
zaduZene za
mjerenje

Korektivna mjera-
potpis







